SALAD BAR 3 DEPOSITOS

SABAO3

MELBEN

cPorqué elegir este modelo
de meson de preparaciéon?

Este equipo estd diseflado para
preparacion de pizzas en cocinas
profesionales, combinando
almacenamiento refrigerado con
depdsitos GN y superficie de trabajo. Es
ideal para restaurantes, pizzerias,
casinos 'y hoteles que requieren
eficiencia en la  produccién vy
conservaciéon de insumos frescos.

) DESCRIPCION DEL PRODUCTO
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Material:

i 42 L .. . . . .
Capacidad e Construccion: Acero inoxidable (interiory
Sistema Conveccién Natural exterior)

e Depésitos GN: 3 unidades GN 1/1 (14 L cada uno)
Depésitos 3 Unidades GN 1/4 e Incluye: Clpulay desliza bandejas

Base: Patas con patines regulables

Dimensiones Disefo: Robusto, facil de limpiar y pensado para
e Ancho: 112cm autoservicio

e Profundidad: 90 cm
e Alto:145cm

Refrigeracion
e Sistema: Conveccién natural j l
e Rango de temperatura: 0 °C a 4 °C '
e Control: Termostato ajustable +
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Consumo
e Consumo eléctrico: 0,4 kWh
« Voltaje: 220V /50 Hz
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CONTACTANOS MELBEN

C: +569 8199 3973
E: VENTAS@MELBEN.CL

SOLUCIONES GASTRONOMICAS




