MESON DE PREPARACION

MELBEN

cPorqué elegir este modelo
de meson de preparaciéon?

Este equipo estd diseflado para
preparacion de alimentos en cocinas
profesionales, especialmente en
pizzerias, restaurantes, hoteles, bares y
cafeterias, combinando almacenamiento
refrigerado con superficie de trabajo y
carril frio para ingredientes.

) DESCRIPCION DEL PRODUCTO
ESPECIFICACIONES TECNICAS

. Material:
Capacidad 3551 e Construccion: Acero inoxidable 304 en cubierta
Sistema Aire Forzado superior, acero 430 en gabinete y puertas
e Puertas: Ciegas en acero inoxidable 430
Depésitos 11 Unidades GN 1/4 e Cubierta GN: Compatible con 11 bandejas GN 1/4

de 100 mm (opcionales)
Dimensiones Patas: Regulables

e Ancho: 200 cm Disefio: Sin columnas, tapa despejada para mayor
» Profundidad: 73,5 cm higiene y rapidez

e Alto:134 cm
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Refrigeracion
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Consumo
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e Consumo eléctrico: 6,21 kWh
« Voltaje: 220V /50 Hz

CONTACTANOS MELBEN

C: +569 8199 3973
E: VENTAS@MELBEN.CL

SOLUCIONES GASTRONOMICAS




