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cPorqué elegir este modelo XD
de Abatidor?

Porque combina potencia, durabilidad
y practicidad, siendo la mejor opcion
para cocinas profesionales que buscan
un equipo confiable y eficiente para
alto volumen de trabajo.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Materiales
e Construccion en acero inoxidable

P ¢ Aislamiento de poliuretano de 40 mm, libre de
ESPECIFICACIONES TECNICAS CEC

¢ Panel de control touch Eliwell, intuitivo y facil de

N° Bandejas 8
usar
Potencia 1300 W e Compresor Embraco de alta eficiencia
¢ Unidad condensadora con rejilla frontal
Voltaje 220/240 V abatible, que facilita el acceso
¢ Facil instalacion y mantenimiento gracias a su
disefio modular
Capacidad_ e Compartimento eléctrico accesible para
e Cantidad de bandejas: 5GN 1/1 o5 intervenciones répidas
bandejas 600 x 400 mm » Descongelacién sin resistencias ni gas caliente,
° EspaCio entre QUiaS: 70 mm mas seguray eficiente
« Capacidad refrigeracion: 23 kg e Bandeja inferior extraible para condensacion,
» Capacidad congelacion: 12 kg simplifica la limpieza

710 mm 750 mm

Tiempos de abatimiento fmmmmmmmmmmmmmee oo
« Refrigeracion: 110 min (de 70 °C a 3 °C)
e Congelacién: 270 min (de 70 °C a -18 °C)

830 mm
890/910 mm

Rangos de temperatura ST
e Abatimiento: +3 °C (Soft 0 °C / Hard -20 °C)
« Ultracongelacion: -18 °C (hasta -40 °C)

410 mm
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60/80 mm

Frente: 750mm
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